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Lieber Gast! 
 

Das Glück des Lebens ist das Glück des Gebens! 
Das Glück Ihre Gastgeber sein zu dürfen,  

 
Ihre Familie Balthasar Hauser 

 
 
 

 
Dieses Jahr steht im Zeichen der 400 Jahr Feier des Stanglwirts. Die traditionsreiche 
Geschichte reicht zurück bis anno 1609, als exakt an der Stelle des heutigen Stanglwirts die 
Wirtsgerechtigkeit verliehen wurde. Somit zählt unser Haus zu den am längsten durchgängig 
betriebenen Gaststätten Europas.  
 
Nun sind wir im Jahr 2009 angekommen, in einer Welt, die uns alle Möglichkeiten gibt. 
Was uns aber immer berührt, ist die Qualität dessen, was uns umgibt und das Gefühl „daheim“ 
zu sein. Die Qualität der Produkte spüren wir beim Stanglwirt durch die Ausstattung mit 
Zirbenholz in seiner einzigartigen Besonderheit, die wissenschaftlich messbar das 
Wohlbefinden des Menschen erhöht, sowie die Lebensmittel, welche zu einem großen Teil aus 
der eigenen Landwirtschaft und Region stammen.  
 
Das wichtigste ist und bleibt aber natürlich der Gast. Denn die Begegnungen zwischen den 
Menschen – Gast, wie Gastgeber und Mitarbeiter – dringt in unser Herz vor. Wenn Sie an 
einem schönen Sommertag gemeinsam mit Ihren Kollegen und Geschäftspartnern eine 
Wanderung unterhalb des Kaisergebirges an einem plätschernden Gebirgsbach unternehmen, 
die saftigen Almwiesen erleben, auf denen unsere Kühe jene Kräuter finden, welche die 
Qualität der Milch ausmacht und im Käse auf Ihrem Frühstücksbuffet zur geschmacklichen 
Entfaltung kommt, dann erleben Sie, was ich Ihnen sagen wollte…. 
 
Fühlen Sie sich daheim beim Stanglwirt! Bis bald, wir freuen uns auf Sie! 
 
Ihre Familie Hauser und 
das gesamte Stanglwirt Team 
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Das Hüttling-Moos kann neben kuscheligen Tagen für Turteltäubchen auch für Feiern von 
sechs bis 60 Personen gemietet werden – alles voll servisiert mit eigenem Koch und Butler, das 
gewohnte Fünf-Sterne-Niveau inmitten der Berge inklusive. 
 
Dieses beschauliche Plätzchen unterm Wilden Kaiser gilt weiters als unvergessliche 
Tagungsmöglichkeit für bis zu 30 Seminarteilnehmern in einem bisher nicht gekannten 
Rahmen. Ein modernster Videokonferenzraum mit Beamer-Technik samt angelegter 
Funkstrecke und eigenen Glasfaserkabeln bietet die perfekte Ausstattung auf höchstem 
Standard. Für Gäste aus der Stadt, die den Kontrast suchen, ein absolutes und bleibendes 
Erlebnis.  
 
„Nature Watch“  
 
Neue Dimensionen im Erleben der Natur: Im Rahmen einer neuen Kooperation mit der Tirol 
Werbung und Swarovski-Optik wird das Hüttling-Moos maßgeblich ins Projekt „Nature Watch“ 
für Wanderungen im Moor-Gebiet eingebunden. Dabei handelt es sich im ein professionelles 
Angebot der Naturbeobachtung, bei der sich der Gast mit einem ausgebildeten Führer auf 
Entdeckungsreise in die unberührte Natur macht. Wandern und Bewegen in der Natur erhält 
dadurch eine völlig neue Erlebnisebene. 
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Technische Ausstattung:  
 
* 2 Beamer mit jeweils 4500 ANSI-Lumen 
* Leinwände im Wintergarten, in der Stube, im Seminarbereich 200x200cm, motorisiert 
* Bose Audiosystem (Satelittenlautsprecher und Subwoofer) in allen Bereichen 
* AMX Steuersystem mit hochauflösendem, kabellosem Touchpanel für die Steuerung  der 
 Leinwände und Beamer, Bedienung des Audiosystems. 
* Zuspielmöglichkeiten in allen Bereichen: VGA +  Audio (Notebookanschluss), Composite 
 Video + Audio R/L (DVD-Player, VCR,…) 
* SAT-TV-Signal für Beamer 
 
 
 
 
Erdgeschoss        Obergeschoss  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

Seminare in Hüttling Moos:  
 
Miete ganztägig € 2.900,--.  
Miete halbtägig € 1.800,-- 
 
Die vorhandene Technik und der Transfer zur Hütte ist inkludiert.  
 
Die Verpflegung während des Seminars wird nach Verbrauch verrechnet. 
 

 
Unsere Vorschläge: 

 
 
 

"Hochmoor-Frühstück" 
 

Kaffee, Tee, frisch gepresster Orangensaft, naturtrüber Apfelsaft 
*** 

Original Stanglwirts Eierspeis aus der Pfanne 
*** 

Wurst- und Räucherware aus eigener Produktion 
Käseauswahl von unserem Kaser Sepp 

Biobutter 
3 verschiedene heimische Marmeladen 
reichhaltiges Brot- und Gebäcksortiment 

 
Preis pro Person € 25,00 

 
 
 
 

"Waun die Mittagsglocken leit'n" 
 

Stanglwirt Salat mit gebratenen Speckwürfel und Brotcroutons 
*** 

Ofenfrischer Schweinekrustenbraten mit Speck-Krautsalat, 
Bratensaft'l und Semmelknödel 

*** 
Moosbeernocken 

 
Preis pro Person € 29,00 

 
 
 
 

"Z'mittag uma zwöfi" 
 
 

Original Stanglwirts Gerstlsuppe 
*** 

Tris vom Gebackenen (Spanferkelkotelett, Backhend'l und Kalbsschnitzel) auf Kartoffel-
Gurkensalat mit Tiroler Wildpreiselbeeren 

*** 
Lauwarmer Apfelstrudel mit Vanillesauce 

 
Preis pro Person € 29,00 

 
 
 

 
 



 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
Wohnen in Hüttling Moos:  
 
Für die Übernachtung von 4-6 Personen, berechnen wir pro Tag € 2.900,-- auf 
Selbstversorgerbasis, der Mindestaufenthalt beträgt 3 Nächte. 
 
Inkludiert ist: 
 
* die Nutzung des Wellnessbereiches im Stanglwirt 
* Nachmittagsjause im Stanglwirt 
* Kühlschrank ist mit Grundausstattung befüllt 
* 1x täglich Reinigung (ca. 15 Uhr) + Auffüllung des Kühlschranks 
 
Gerne bieten wir Ihnen auch einen hoteleigenen Transfer an. Pro Transfer zur Hütte (4-6 
Personen) werden ca. € 50,-- berechnet.  
  
 
Verpflegung: 
 
Caterings sind nach Absprache gerne möglich und werden nach Verbrauch verrechnet. 
 
Gerne können wir Ihnen auch einen Mitarbeiter zur Verfügung stellen (Reinigung, Koch, usw.) 
Wir berechnen für diesen Service € 26,-- pro Mitarbeiter und Stunde. 
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In unseren Zimmern finden Sie die passende Entspannung während Ihrer Veranstaltung.  
 
Unser 5 Sterne Bio-Hotel ist mit biologisch hochwertigsten Materialien gebaut. Alle 
Gästezimmer sind mit edlem Zirbenholz ausgestattet – der Stanglwirt war eines der ersten 
Hotels, die sich der Wirkung und der Ausstrahlung von Zirbenholz bewusst waren.  
Mit dem Angebot – auch direkt in Zirbenbetten zu schlafen und damit die Wirkung der Zirbe 
auch direkt am Körper zu spüren und den unglaublich entspannenden Geruch aufzunehmen – 
setzt der Stanglwirt wieder einen neuen Akzent in außergewöhnlichem Gästeservice.  
 
Konditionen 
 
Bei Buchung von mehr als 10 Zimmern bieten wir ein Zimmerkontingent an, welches aus 
verschiedenen Zimmerkategorien besteht und das mit einem Mischpreis angeboten wird. Bitte 
kontaktieren Sie unsere Veranstaltungsabteilung für die aktuellen Preise.  
Alle Informationen zu den Zimmern finden Sie am besten in unserem Hotelprospekt. 
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Alle Tagungsräume verfügen über Tageslicht. 
 
 
 

Kaisersaal  

��
2001 wurde der neue Kaiserbogen eröffnet. In diesem Teil des Stanglwirts befindet sich der 
Kaisersaal. Mit seinem imposanten Schindeldach aus Zirbenholz finden Sie eine 
ausgesprochen angenehme Atmosphäre vor. 
 
Die wichtigsten Fakten:  
 

Personenanzahlen Bestuhlungsarten 

m² K P U B T 
191 140 80 40 40 40 

Miete pro Tag 
€ 365,00 

Personen (ideal): 
100-120 

K 
P 
U 
B 
T 

Kino 
Parlament 
U-Tafel 
Block 
T-Form 

Raum-Maße 
 
Länge: 16 m (+ 4 m Technik) 

Breite: 9,8 m 
Höhe: 2,5 m bis 5m 

 



 

Raum „Kitzbüheler Horn“ 
 
Dieser Raum ist ebenfalls im neuen Kaiserbogen gelegen und mit neuester Technik 
ausgestattet.   
 

Personenanzahlen Bestuhlungsarten 

m² K P U B T 
90 60 30 24 20 28 

Miete pro Tag 
€ 220,00 

Personen (ideal): 
20-40 

K 
P 
U 
B 
T 

Kino 
Parlament 
U-Tafel 
Block 
T-Form 

Raum-Maße 
 
Länge: 12 m  
Breite: 7,7 m 
Höhe: 3,7 m 

 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Bibliothek 
 
Trotz wohliger Atmosphäre mit offenem Kamin bietet die Bibliothek alle Möglichkeiten für Ihre 
Besprechung. Lassen Sie sich nur nicht von dem atemberaubenden Blick auf den Wilden 
Kaiser ablenken! 
 

Personenanzahlen Bestuhlungsarten 

m² K P U B T 
40 30 18 16 16 16 

Miete pro Tag 
€ 110,00 

Personen (ideal): 
10-16 

K 
P 
U 
B 
T 

Kino 
Parlament 
U-Tafel 
Block 
T-Form 

Raum-Maße 
 
Länge: 7,9 m 
Breite: 5,10 m 
Höhe: 2,8 m 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

Wintergarten 
 
 
Der Raum bietet einen wunderschönen Blick auf unser Lipizzaner Gestüt und die Tiroler Berge. 

 
 

Personenanzahlen Bestuhlungsarten 

m² K P U B T 
50 25 16 14 12 10 

Miete pro Tag 
€ 110,00 

Personen (ideal): 
10-16 

K 
P 
U 
B 
T 

Kino 
Parlament 
U-Tafel 
Block 
T-Form 

Raum-Maße 
 
Länge: 8,45 m 
Breite: 6,0 m 
Höhe: 2,45 m 

 
 
 

Zirbenstube 
 

Die Zirbenstube ist Teil unseres Hotelrestaurants und kann sowohl für klassische Tagungen als 
auch für Familienfeiern und exklusive Abendessen genutzt werden.  

 
ZIRBENSTUBE Bestuhlungsarten 

m² K  U B  
35 20  10 15  

Miete pro Tag 
€ 110,00 

Personen (ideal): 
10-15 

K 
U 
B 
 

Kino 
U-Tafel 
Block 

 

Raum-Maße 
 
Länge: 6,25 m  
Breite: 6 m 
Höhe: 2,3 m 

 
 

 



 

Barstüberl 
 
 
Das Barstüberl liegt direkt in unserer Hotelbar „auf der Tenne“, ist dennoch ein Rückzugsort und 
bietet die perfekte Umgebung für Ihre Besprechung.  
 
 
 

Barstüberl Bestuhlungsarten 

m²    B  
16    10  

Miete pro Tag 
€ 110,00 

Personen (max): 
10 

 
B 
 

 
Block 

 

Raum-Maße 
 
Länge: 4,10 m  
Breite: 4,10 m 
Höhe: 2,45 m 
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In der Raummiete inkludiert 

�
�       Beamer  
�       Ton- und Beschallungsanlage (Bose) 
�       Mikrofon-Anlage (Stabmikro, Krawattenmikro, Headset) 
�       TV / Videorecorder 
�       DVD-Player 
�       CD-Player 
�       Podium / Rednerpult 
�       Telefon 
�       teilw.BUS-gesteuerte Lichtanlage mit Touch-Panel 
�       Diaprojektor 
�       Overheadprojektor 
�       Flipcharts / Leinwände / Pinnwände 
�       Moderatorenkoffer 
NEU: Nintendo Wii-Konsole mit den Spielen Kegeln, G olf, Tennis und Boxen!!!  
 
 
Alle Tagungsräume sind mit folgenden Anschlüssen ausgestattet:  
 
�       ISDN- und analoge Anschlüsse 

�       LAN-Verbindungen (Netzwerkanbindung) 
�       WLAN 

 
Folgende Internetgebühren werden berechnet:  
 

€ 0,08 / Minute 
€ 5,00 / Stunde 
€ 20,00 / Tag 
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�  Weitere Geräte können auf Anfrage jederzeit angemietet werden  
�  Auf Anfrage steht Ihnen unser Haustechniker zur Verfügung  
�  Kopier- und Faxdienste übernimmt gerne die Reception 
 
Wir bitten um Verständnis, dass für diese Service eine Gebühr anfällt.  
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Die Verpflegung während der Tagung ist sowohl vor dem Raum als auch im Raum möglich. 
 
Belegtes Jourgebäck Open Face € 2,50 
Lachs mit Salat und Gurke , Schinken mit Salat und Cornichon ,  
Käse mit Salat und Traube                                                                                
   
Jour Laugengebäck mit Butter und Schnittlauch                                            
Jour Kornspitz mit Liptauer € 1,50                                                                              
 
Baguette mit Deckel  € 5,50 
Thunfisch mit Salat 
Tomaten Morzarella mit Rucola 
Salami mit Pfefferoni und Salat 
 
Trockenfrüchte mit Nüsse (Brain Food) € 1,50                                                        
 
Obst mundgerecht  € 3,70 
Äpfel, Ananas, Melone, Trauben 
 
Obstkorb € 3,50 
 
Plunder Gebäck  5cm x5cm  € 1,30 
 
Dreierlei Kuchen vom Blech mit Schlagsahne  € 2,40 
5cm x5cm  
 
Corny Müsliriegel in Sorten  € 1,00 
 
 
Getränke  
 
Softdrinks 0,2 l (Coca Cola, Fanta, Sprite) € 2,70  
Säfte 0,2 l (Apfelsaft, Orangensaft)  € 2,70 
Mineralwasser 0,33l (still, mit Kohlensäure) € 2,70 
Mineralwasser 0,75l (still, mit Kohlensäure) € 4,30 
Tasse Kaffee € 2,70        
Tasse Tee € 2,40                                                     
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Menü 1 
 
 

Bunt gemischte Blattsalate mit Speckwürfeln,  
Brotcroûtons  und gerösteten Pilzen 

*** 
Kross gebratenes Zanderfilet mit Blattspinat und Butterreis 

oder 
Gebratene Hühnerbruststreifen auf Gemüseragout und Würfelkartoffeln 

oder 
Wurzelgemüse Quiche mit Kräutersauerrahmsauce 

*** 
Feine Topfencreme mit frischen Früchten 

 
Preis € 30,00 

 
 

Menü 2 
 

Kräftige Rindsuppe mit feinen Kräuterfrittaten 
*** 

Gebratenes Steak vom Organic Lachs auf grünen Bandnudeln,  
Schmortomaten und Rieslingsauce 

oder 
Rinderfiletspitzen „Stroganoff“  

mit handgemachten Butterspätzle, Mandelbroccoli 
oder 

Gemischte Blattsalate mit gegrilltem  
mediterranem Gemüse und mariniertem Schafskäse 

*** 
Topfenknödel mit Marillenröster 

 
Preis € 30,00 

 
 

Menü 3 
 
 

Ruccolasalat mit Balsamico mariniert, Bündnerfleisch und Melonenkugeln 
*** 

Gebratenes Saiblingsfilet auf Blattspinat  
mit Petersilienkartoffeln und Mandelbutter 

oder 
Schweinefiletscheiben auf Dijonsenfsauce mit Bratkartoffeln und Wirsinggemüse 

oder 
Mit Marktgemüse gefüllte Palatschinken mit Kräuterschaum 

*** 
Schokoladenmousse mit Weichselragout 

 
Preis € 30,00 
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Bei Buchung des Grundarrangements „Halbpension“ ist das Abendessen in Form eines Menüs 
im Hotelrestaurant inkludiert (Getränke werden nach Verbrauch verrechnet).  
 
Bei Buchung des Basisarrangements „Frühstück“ kann das Abendessen á la carte in unserem 
traditionellen Gasthof eingenommen werden (Verrechnung je nach Konsumation). 
Selbstverständlich können Sie auch ein Menü oder Buffet vorbestellen. 
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Vogerlsalat „Stanglwirt´s Art“  € 12,50 
mit Brotcroûtons, Speckwürfeln dazu gehobelter Almkäse   
 
Salat „Caprese“ mit Basilikumöl  € 12,50 
Olivetti Tomaten mit Büffelmozzarella  
 
Dreierlei von der Räucherforelle   € 12,50 
mit Obreskren und Toastbrot 
 
Carpaccio vom Rinderfilet  € 14,90 
mit Rucola und Pinienkernen   
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Romanische Salatherzen   € 17,90 
mit gegrillten Meerwasser-Riesengarnelen, Knoblauchbrot und Mangochutney 
 
Bunte Blattsalate   € 12,90 
mit mariniertem Schafskäse und gegrilltem Gemüse 
 
Herbstliche Blattsalate mit gebratenen  Hühnerbrust streifen  € 12,90 
und Kräutersauerrahm 
���� ����
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Kräftige Rindfleischsuppe  € 4,80 
zur Wahl mit Tiroler- oder Leberknödel, feinen Kräuterfrittaten  
 
Hausgemachte Gulaschsuppe mit Gebäck  € 6,50 
 
Cremesuppe vom Kürbis mit Brotcroutons  € 6,50 
����
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Wienerschnitzel in Butterschmalz gebacken  € 22,90 
mit Petersilienerdäpfeln, Zitronensackerl und Preiselbeeren 
   
Ofenfrischer Schweine- und Krustenbraten   € 16,50 
mit Semmelknödel, Sauerkraut und Bratensauce  
 
Klassischer Zwiebelrostbraten   € 22,90 
mit  Kräuterspätzle und Speckbohnenbündel  
 
Ausgelöstes Tiroler Backhendl   € 16,90 
in Butterschmalz gebacken mit Erdäpfel-Vogerl-Salat  
 
Hausgemachte Käsespätzle  € 12,00 
mit Tilsiter und Bergkäse aus eigener Produktion 
im Eisenpfand´l serviert, dazu grüne Blattsalate 
 
Gebirgsbachforelle Müllerin Art oder Blau  € 23,90 
mit Petersilienkartoffeln und grünem Salat  
 
Filetsteak vom Biorind mit Cognac Pfefferrahmsauce,    € 34,50 
buntem Gemüse und getrüffeltem Erdäpfelpüree 
   
Gesottener Tafelspitz vom Milchkalb  € 21,90 
mit seinen klassischen Beilagen 
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Hausgemachter Kaiserschmarrn  € 12,90 
mit Apfelmus und frischen Himbeeren 
 
3 Stück flaumige Topfenknödel  € 9,50  
mit Zuckerbrösel und Marillenröster    



 

Eispalatschinken  € 9,50 
mit Vanilleeis, Schokoladensauce und Sahne   
 
Crème Brûlée von der Vanille  € 9,50 
mit einem Duett von der Erdbeere   
 
Eierlikörparfait       € 9,50 
mit Nougatschaum und eingelegten Weichseln 
   
Tris von der Schokolade   € 9,50 
mit marinierten Beeren 
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Nachfolgend finden Sie unsere beliebtesten Menüs. Selbstverständlich kann jedes Menü  
mit entsprechender Aufzahlung nach Ihren Wünschen erweitert werden.  
 

Nach Absprache mit unserem Küchenchef erfüllen wir gerne Ihre Sonderwünsche und bereiten 
auch spezielle Speisen wie z.B. Fondue, Kalbshaxe, Vollwertkost, Spanferkel etc. zu.  
 

Wir bitten um Verständnis, dass wir immer nur ein Menü servieren können - natürlich ist es 
möglich, zwei Hauptgerichte zur Wahl anzubieten. 
 

Gerne stellen wir Ihnen, passend zur Jahreszeit, ein speziell auf Ihre Veranstaltung 
abgestimmtes Menü zusammen. 
 
 

Bei der Auswahl der passenden Getränke und Weine zu Ihrem Menü ist Ihnen unser Sommelier 
gerne behilflich. Bitte geben Sie uns Ihre Menüauswahl eine Woche vor Ihrer Anreise bekannt. 
 

 
Drei Gang Menüvorschläge  

 
 

„Der Klassiker“ 
 

Klare Rindsuppe mit Frittaten 
* * * 

Ofenfrischer Schweinebraten 
mit Sauerkraut und Knödel 

* * * 
Apfelstrudel mit Vanillesauce 

 
 

Preis pro Person € 26,50 
 
 
 
 
 



 

„Das Feine“  
 

Selleriecremesuppe  
mit geräucherten Entenbruststreifen  

*** 
Rinderfiletspitzen „Stroganoff Art“  

mit Spätzle und Brokkoli 
* * * 

Mousse au Schokolade mit Früchten 
 

Preis pro Person € 35,00 
 
 
 

Vier Gang Menüvorschläge  
 
 

„Das Traditionelle“ 
 

Hausgeräucherte Lachsstreifen  
mit Zupfsalaten und Senfsauce 

* * * 
Rindersuppe mit Grießnockerl 

* * * 
Entrecote mit Pfefferrahmsauce dazu gemischtes Gemüse und Erdäpflpürré 

* * * 
Topfenknödel mit eingemachten Beeren 

 
 

Preis pro Person € 46,00 
 
 
 
 

„Das Edle“  
 

Mariniertes Carpaccio vom Rinderfilet  
mit Parmesan und Ruccola 

* * * 
Lauchcremesuppe mit seinem Heu 

* * * 
Rosa gebratener Milchkalbsrücken  

mit buntem Gemüsebouquet,  
Pilzsauce und feinen Bandnudeln 

* * * 
Weißes Moccamousse  

mit eingemachten Weichseln 
 
 

Preis pro Person € 53,00 



 

Fünf Gang Menüvorschläge  
 
 

„Das Spezielle“ 
 

Sülzchen vom Kalbstafelspitz  
mit Kernölvinaigrette und Feldsalat 

* * * 
Consommé mit Profiteroles 

* * * 
Gegrilltes Saiblingsfilet  

auf Tomaten-Artischokengröst`l 
* * * 

Rosa Lammrücken mit Paprikapolenta 
und grünen Bohnen 

* * * 
Vanille-Ingwerparfait  

mit marinierten Erdbeeren 
 
 

Preis pro Person € 57,00 
 
 
 

„Das Erlesene“ 
 

Mariniertes Kalbstartar mit Sprossensalat  
und Thunfischcarpaccio 

* * * 
Karotten-Apfelcremesuppe 

* * * 
Gedämpfter Organic Lachs mit Lauch-Risotto 

* * * 
Im Ganzen gebratenes Rinderfilet  

mit Portweinglace  
dazu glacierte Kartoffelbuchteln  

und Babykarotten 
* * * 

Topfensoufflé  
mit eingemachten Waldbeeren 

 
Preis pro Person € 65,00 
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Fingersnackbuffet ab 35 Personen / € 25,-- pro Person 
 
 

Fingersnackbuffet  
„K&K Küche“  

 
 

4 kalte und 4 warme Fingersnacks  
aus der reichhaltigen Küche Österreichs. 

 
Vom Burgenland, über Wien bis nach Vorarlberg verwöhnen wir Sie mit kleinen, 

österreichischen Schmankerln. 
 
 
 

Fingersnackbuffet  
„Asien trifft  Südeuropa“  

 
 

4 kalte und 4 warme Fingersnacks mit internationalem Flair. 
 

Begleiten Sie unsere Küchenmannschaft  
auf eine kulinarische Reise und  
entdecken Sie die Feinheiten,  

dieser so unterschiedlichen Küchen  
und lassen Sie sich von gewagten Kombinationen überraschen. 
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Stanglwirt Buffet  

 
Kalte Vorspeisen 

 
Geräuchertes aus der eigenen Metzgerei 

Räucherfische, hausgebeizter Lachs 
Roastbeef, Haussülze 

* * * 
Große Auswahl an Salaten und Dressings 

* * * 
Tiroler Gerstlsuppe mit Speck 

* * * 
Hauptgerichte 

 
Im Ganzen gebratenes Spanferkel 

Glacierte Kalbshaxe 
Rosa gebratener Hirschrücken 

Bauernente, Hauswürstl 
* * * 

Beilagen 
 

Kartoffelknödel, Serviettenknödel 
Marktgemüse, Rotkraut, Sauerkraut 

Kümmelkartoffel 
* * * 

Auswahl von feinem Käse, Obstkorb und frische Früchte 
* * * 

Dessertvariation aus unserer Konditorei 
* * * * * 

 
Preis pro Person € 54,00 (ab 35 Personen) 
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�  Nordic Walking 

Dieses Ganzkörpertraining verhilft zu einer gut tonisierten Muskulatur, verbesserter 
Haltung, gesteigertem Durchhaltevermögen und aktiver Stressverarbeitung. 
Nordic-Walking-Stöcke werden bereit gestellt. 
10-12 Personen: Preis € 180,00 - Dauer 2 Stunden 
13-24 Personen: Preis € 220,00 - Dauer 2 Stunden 
 

�  Lauftechnikschulung:  
 Ca. 10 Minuten Warmlaufen bis zum Badesee 
 Technikschulung um den Laufstil und Ergonomie zu verbessern. 
 Ca. 10 Minuten Auslaufen zurück zum Stanglwirt 
 Zeit: 60 Minuten 
 Ort: vom Stanglwirt zum Badesee 
 Teilnehmer: max. 20 
 Preis: 1- 10 Personen € 120,00 
 Preis 10 – 20 Personen € 150,00  
 
�  Aktivpause 1 
 Übungen aus dem Qi Gong, Yoga, Atemtechnik. Do In 
 Zeit 20-30 Minuten 
 Preis € 90,00 
 Ort: im Seminarraum. Bei Schönwetter draußen 
 Teilnehmer: keine Beschränkung 
 
�  Aktivpause 2 
 Stretch und Relax fürs Büro 
 Dehnungsübungen für den Alltag 
 Zeit 20-30 Minuten 
 Preis € 90,00 
 Ort: im Seminarraum. Bei Schönwetter draußen 
 Teilnehmer: keine Beschränkung 
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�  Pferdekutschenfahrt  

Preis bis 7 Personen € 80,00 
Preis ab 7 Personen € 15,00 (pro Person) 
Dauer: ca. 1 Stunde mit Einkehr 
 

�  Reitstunde in der Gruppe  
Preis € 25,00 pro Person 
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 Erleben Sie die weltberühmte „Peter Burwash International“-Tennisschule, exklusiv in 
 Österreich hier beim Stanglwirt! PBI hat unser Tennisprogramm über 30 Jahre und an über 
 40.000 Tennisfreunden (vom Anfänger bis zum routinierten Profi) angewandt.  
 
 Das Tennisdorf Stanglwirt bietet Ihnen 

·  6 Hallenplätze (Bross Slide Granulat) 
·  8 Freiplätze (Sand) 
·  Tennis-Stüberl (Halle) und große Sonnenterrasse (Freiplätze) 

 
�  Tennis Gaudi Turnier – Preis auf Anfrage 
 
 

 �����&������� �����&������� �����&������� �����&�������� ���
 
 Unser Sport-Guide Martin Dureder steht Ihnen zusammen mit unserem Partner Element 3 
 bei der individuellen Zusammenstellung eines Rahmenprogramms gerne hilfreich zur Seite! 
 (Sport-Eck im Stanglwirt - Telefon: +43-5358-2000-7852) 
 
�  Schneeschuhwanderung 
 
 Mit den Schneeschuhen wandern wir abseits der Pisten und Loipen und genießen die Ruhe 
 und Stille der verschneiten Winterlandschaft. Die Touren werden durch einen Schiführer 
 geführt und die Gäste benötigen außer einer winterlichen Freizeitkleidung eine normale 
 Kondition, da der Weg vom vorausgehenden Schiführer gespurt wird. Es sind keine 
 besonderen Vorkenntnisse notwendig. Die stabilen Bergschuhe können Sie mieten oder 
 selbst mitbringen, die Schneeschuhe und Wanderstöcke werden im Sport-Eck organisiert. 
 
 Schiführer  € 120,00 
 Schneeschuhe pro Person  €     9,00  
 
�  Fackelwanderung 
 
 Je nach Wunsch wandern wir nach dem Abendessen mit Fackeln einen Rundweg und 
 wieder zurück zum Hotel oder wir kehren gemütlich in einer Gaststätte ein. Den Rückweg 
 können wir entweder zu Fuß gehen oder wir fahren mit Großraumtaxis wieder zurück. 



 

 Inkl. Fackeln bis 15. Pers € 120,00 
 Rücktransport Taxi pro Person €     4,00 
 
�  Mondscheinrodeln 
 
 Mit dem Taxi fahren wir den Astberg hoch und auf der beleuchteten Strecke rodeln wir 
 wieder bis nach Going. Zum Stanglwirt wandern wir 20 Minuten mit Fackeln zurück. 
 
 Betreuung durch Guide  € 120,00 
 Bergfahrt mit Taxi und Rodel pro Person  €   20,00  
 Zusatzbergfahrt pro Person  €     9,00 
 Fackeln pro Stück  €     2,00 
 
�  Lustige Rodelpartie vom Astberg 
 
 Mit dem Taxi fahren wir den Astberg hoch und rodeln wieder 6 km bis Going. 
 Den Rückweg können wir entweder zu Fuß gehen oder auch mit dem Taxi fahren. 
  
 Betreuung durch Guide                                             € 120,00 
 Bergfahrt mit Taxi und Rodel pro Person €   15,00 
 Zusatzbergfahrt pro Person €     9,00 
 Rücktransport mit Taxi pro Person €     4,00 
 
�  Eisstockschießen 
 
 Mit dem Taxi fahren wir zum Naschberg, wo ein jeder seine Treffsicherheit unter Beweis 
 stellen muss. Für genügend Glühwein und die Eisstöcke sorgen wir. 
 
 Betreuung durch Guide € 120,00 
 Taxitransfer und Leihgebühr für die  
 Eisstöcke und Bahnmiete pro Person                     €   25,00 
  
�  Führung Hahnenkamm-Rennstrecke (Streif) 
 
 Den Transfer nach Kitzbühel können wir entweder mit Großraumtaxis oder mit den 
 Privatfahrzeugen erledigen. 
 Zuerst fahren wir mit der Hahnenkammbahn hoch zum Starthaus der Abfahrtsstrecke 
 (Streif) dort besuchen wir das Hahnenkamm-Museum und besichtigen das Starthaus und 
 die legendäre Einfahrt zur Mausefalle. Nach einem gemütlichen Fußmarsch, von 20 
 Minuten können wir in der Sonnenbühel-Alm einkehren. Zurück geht’s  wieder mit der Bahn 
 nach Kitzbühel und dann besuchen wir entweder das  Zielgelände oder wir können 
 gemütlich durch  Kitzbühel bummeln. 
 Die Führung übernimmt entweder ein ortskundiger Führer oder es kann ein sehr erfahrener 
 Ex-Skirennläufer wie Christa Kinshofer eingeladen werden. 
 Taxitransfer hin und zurück pro Person €   12,00   
 Bergfahrt pro Person €   10,00  
 Begleitung Organisation, Wanderführer € 130,00  
 Ex-Skirennläuferin  z.B. Christa Kinshofer  € 600,00 
  
 Dauer der Führung ohne Stadtbummel ca.3 h 



 

�  Schneesporttage (für Einsteiger) 
  
 Bei einer zweistündigen Schneeschuhwanderung abseits der Pisten und Loipen genießen 
 sie die Ruhe und Stille der verschneiten Winterlandschaft. Nach einer gemütlichen Einkehr 
 werden die ersten Gehversuche auf den Langlaufskiern trainiert. Zum Abschluss starten wir 
 eine lustige Rodelpartie auf einer 6 km langen Rodelstrecke. 
  
 Komplettes Leihmaterial und Transfer 
 Rodel, Schneeschuhe, Langlaufski pro Person €   60,00  
  
 Betreuung durch erfahrene Skiführer und Langlauflehrer  € 240,00 
   
 Dauer ca. 8 Stunden 
 
�  Wanderung und Weinverkostung auf der Angereralm 
 
 Die leichte Bergwanderung können wir von einer halben bis zu 2,5 Stunden gestalten.  
 Nach einer kurzen Erholung startet das Weinseminar in einem Weinkeller auf 1300 hm. 
 Die Leitung des Weinseminars übernimmt die Wirtin des Hauses Annemarie Foidl, 
 seinesgleichen  Diplomsommelier, Wirtin des Jahres 2002, Vizepräsidentin vom Club 
 Ruinard und Mitorganisator der Sommelierweltmeisterschaften. 
 Danach können sie ein 3 – 5 Gänge Menü  zu sich nehmen oder auch a la Card Essen. 
 Nach dem Essen folgt eine Fackelwanderung  von 20 Min. zu den Taxen. 
  
 Wanderführer € 140,00 
 Weinseminar pro Person €   35,00  
 4 Gänge Menü pro Person  €   35,00  
 Taxitransfer Hin und Rückfahrt pro Person  €   18,00  
 
�  Curling 
 
 Mit dem Taxi fahren wir zum Sportpark nach Kitzbühel. Dort erwarten uns erfahrene 
 Curling-Trainer die uns in die Technik und das Regelwerk beim Curling einweisen. Nach 
 einem kurzen Training können wir in Gruppen gegeneinander spielen.  Für einen idealen 
 Ablauf benötigen wir eine Gruppengröße von 6 – 28 Personen und es wird pro Bahn ein 
 Curlingtrainer benötigt. 
  
 Betreuung durch Guide  € 120,00 
 Bahnmiete 2 Stunden für 6 – 14 Personen  € 120,00 
 Taxitransfer pro Person  €   20,00 
  
�  Stanglwirts-Hausolympiade   

z.B. mit Armbrust- oder Bogenschiessen, Bratpfannentennis, Hindernislauf, etc. 
Preis und Dauer auf Anfrage 
 

�  Ballooning  (wetterabhängig) 
ab € 250,00 pro Person  
 



 

�  ÖAMTC-Fahrtechnikkurs  in Saalfelden 
mit Lenk- und Bremsübungen, Kurvenfahren, Gefahrentraining, etc. 
ca. € 140,00 pro Person (Tageskurs) 

 
�  Seminare mit dem Team Kutschera 

Gute Kommunikation und Erfolg sind lehr- & lernbar ! 
Das Team um Frau Dr. Gundl Kutschera  
konzentriert sich auf Ihren Unternehmenserfolg  
und zufriedene Mitarbeiter. 
 

Vom Team zum Powerteam 

Ziel ist miteinander als Team Ziele begeistert zu erreichen. 
 
Inhalt:   * Entwicklung von Einzelkämpfern zum erfolgreichen Team 
   * Probleme in Lösungen verwandeln 
   * Versteckte Widerstände nutzbar machen  
 
Nutzen:  * optimaler Unternehmenserfolg durch Bestleistungen des Teams  
   * durch Teamsynergien bessere Betriebskennzahlen 
   * Kostenreduktion und Produktivitätssteigerung durch neue   

     Konfliktlösungsstrategien 
   * Fluktuations- und Burnout Prophylaxe  
 
Details:  Dauer 2-3 Tage - inklusive Briefinggespräch (wir kommen zu Ihnen und  
   entwickeln gemeinsam maßgeschneiderte, lösungsorientierte Angebote  

für Ihr Unternehmen!!!) 
 

Fit for Change!!! Veränderungs- und Stabilisierungsmanagement 

 
Ziel ist die besten Strategien zu lernen, um auf den Wellen der Veränderung zu surfen und 
über sich selbst hinaus zu wachsen. 
 
Inhalt:  * Krisenstimmung in Aufbruchstimmung wandeln 
   * Querdenken ermöglichen und Konflikte lösen 
   * Balance zwischen Erhalten und Verändern 
 
Nutzen:   * Neue Wurzeln für Unternehmen 
   *Die neuen Strukturen mit Begeisterung und Leben füllen 
   * Veränderungs- und Krisenkosten minimieren 

 
Details: * Dauer 2-3 Tage - inklusive Briefinggespräch (wir kommen zu Ihnen und 

entwickeln gemeinsam maßgeschneiderte, lösungsorientierte Angebote 
für Ihr Unternehmen!!!) 
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�  Wildpark Aurach  - Spaziergang durch das Freigehege mit Fütterung 

 
�  Swarovski Kristallwelten  in Wattens - Preise auf Anfrage 

 
�  Riedel Glashütte  in Kufstein mit Führung durch die Schauräume - Preise auf Anfrage 

 
�  Besichtigung des Hahnenkamm-Museums  in Kitzbühel 

ca. € 14,00 pro Person (Berg- und Talfahrt mit der Hahnenkamm-Gondel) 
 

�  Ausflug nach Kitzbühel  - auf Wunsch mit Stadtführer ca. € 100,00 
 

�  Besichtigung des Tiroler Bauernhöfemuseums  in Kramsach - Preise auf Anfrage 
 

�  Besuch des Silberbergwerks Schwaz  - Preise auf Anfrage 
 

�  Besichtigung der Festung Kufstein  mit Führung - Preise auf Anfrage 
 

Gerne organisieren wir Ausflugsfahrten zu Sehenswürdigkeiten Ihrer Wahl (z.B. Schloss 
Tratzberg, Salzburg, Innsbruck, etc.) 
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�  Tiroler Abend  mit Unterhaltungs- und Tanzmusik 

 
�  Geführter kulinarischer Ausflug in unseren Käsekell er mit Verkostung des Stangl-

Almkäses und der korrespondierenden Weine ca. € 19,00 pro Person (Dauer: ca. 1 Stunde) 
 

�  Weinverkostung  mit unserem Sommelier 
Preise je nach verköstigten Weinen 
 

�  Grillabend mit Ziehharmonikaspieler 
Preise auf Anfrage 
 

�  Uriger Hüttenabend auf einer Hütte in der Umgebung  des Stanglwirts 
auf Wunsch mit Pfandl-Essen, rustikalem Buffet oder Menü 
Preise auf Anfrage 
 

�  Ausflug ins Casino Kitzbühel  
Preise auf Anfrage 
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�  Ziehharmonika-Spieler  - ca. € 60,00 pro Stunde 

 
�  Zither-Musik  - ca. € 60,00 pro Stunde 

 
�  DJ - ca. € 500,00 pro Abend 

 
�  Unterhaltungsmusik und Bands  nach Absprache möglich 
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Wir hoffen, Ihnen mit diesen Informationen gedient zu haben 
und würden uns sehr freuen, demnächst mit Ihnen gemeinsam 
Ihre Veranstaltung bei uns im Stanglwirt ausrichten zu dürfen. 

 
Für weitere Auskünfte stehen wir jederzeit gerne zur Verfügung! 

 
“Willkommen Daheim, im Biohotel Stanglwirt“ 

 
Ihre Familie Balthasar Hauser  


