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29.06.2025

EINSTIEG HAUPTGANG | ITHRE WAHL

Salat-Vorspeisen-Buffet Gebratenes Filet vom Saibling | Wachtelbrust |
rosa Rehriicken | rosa gegrilltes Rinderfilet |
gegrilltes Kalbskotelett| T-Bone Steak |
geschmorte Kalbsstelze | Spanferkel |

VORAB | SUPPE Spanferkel Haxn | Krustenbraten |
B b Wiener Schnitzel | Hauswiirstel
Gerstlsuppe | Speck | Wurzelgemiise A
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Honigmelonenschale | Minze ALPINE BEILAGEN

KLASSISCH INTERPRETIERT

B
7ZWISCHENDURCH l;j Grillgemtise | Speckbohnengemiise |
M gebratene Eierschwammet] |
Zillertaler Schlutzkrapfen | Zwiebelschmalz | sautierter Mandelbrokkoli | gefﬁllte 7ucchini |
Almkase i Blaukraut | Sauerkraut | Erdipfel Blattl |
A Rosmarin La Ratte Erdipfel | Erddpfelknodel |
I(\;I Kasespatzle | Cremige Polenta | Ricotta Gnocchi
L
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tlen L/\ffééef//
Natursauce | Schwammerlsauce
DESSERTVARIATIONEN
VOM BUFFET




	Buffet Name: Stanglwirt Buffet
	Datum: 29.06.2025
	Einstieg: Salat-Vorspeisen-Buffet
	Vorab, Suppe 1: Gerstlsuppe|Speck|Wurzelgemüse
	Vorab, Suppe 2: Honigmelonenschale|Minze
	Zwischendurch 1: Zillertaler Schlutzkrapfen|Zwiebelschmalz|Almkäse
	Oder: oder
	Oder 2: 
	Hauptgänge: Gebratenes Filet vom Saibling|Wachtelbrust|
rosa Rehrücken|rosa gegrilltes Rinderfilet|
gegrilltes Kalbskotelett|T-Bone Steak|
geschmorte Kalbsstelze|Spanferkel|
Spanferkel Haxn|Krustenbraten|
Wiener Schnitzel|Hauswürstel

	Beilagen: Grillgemüse|Speckbohnengemüse|
gebratene Eierschwammerl|
sautierter Mandelbrokkoli|gefüllte Zucchini|Blaukraut|Sauerkraut|Erdäpfel Blattl|
Rosmarin La Ratte Erdäpfel|Erdäpfelknödel|Käsespätzle|Cremige Polenta|Ricotta Gnocchi
	Ergänzungen: Natursauce|Schwammerlsauce
	Allergene: 
	Zwischendurch 2: 
	Infos: 


